
m i t  S e m m e l k n ö d e l ,  R o t k r a u t  

u n d  P r e i s e l b e e r b i r n e

€  2 6 , 8 0

EDEL HIRSCHGULASCH

m i t  R a h m s o ß e  d a z u  S p ä t z l e  

u n d  S p e c k - R o s e n k o h l

€  3 2 , 8 0

HIRSCHRÜCKENSTEAK

a u f  Z w e t s c h g e n r ö s t e r

€  9 , 5 0

TOPFEN NOUGATKNÖDEL

DESSERTEMPFEHLUNG

WILDKARTE

m i t  K ü r b i s k e r n ö l

€  8 , 0 0

KÜRBISCREMESUPPE

a u f  S a u e r k r a u t  

m i t  f r i s c h e m  M e e r r e t t i c h  u n d  B r o t

€  1 9 , 8 0

TIROLER 
WILDBRATWURST 

a n  P r e i s e l b e e r v i n a i g r e t t e

m i t  S p e c k s t r e i f e n  u n d  C r o û t o n s

€  1 1 , 8 0

FRISCHER ACKERSALAT

m i t  W a c h o l d e r b e e r s o ß e  u n d  S p ä t z l e

€  2 8 , 8 0

GESCHMORTE REHKEULE

m i t  S a l b e i b u t t e r ,  P a r m e s a n ,  g e r ö s t e t e n

K e r n e n  &  k l e i n e m  A c k e r s a l a t

€  1 9 . 8 0

KÜRBISTORTELLINI



WEINEMPFEHLUNG
 ZUM WILD

WILDKARTE

N a t ü r l i c h  &  g e s u n d

W i l d f l e i s c h  i s t  b e s o n d e r s  f e t t a r m ,
r e i c h  a n  E i w e i ß ,  M i n e r a l s t o f f e n  u n d

O m e g a - 3 - F e t t s ä u r e n  –  e i n  e c h t e s
N a t u r p r o d u k t .

K ö s t l i c h  v i e l f ä l t i g

O b  H i r s c h ,  R e h  o d e r  W i l d s c h w e i n  –
j e d e  W i l d a r t  h a t  i h r e n  g a n z  e i g e n e n ,

f e i n e n  G e s c h m a c k .

WISSENSWERTES 
RUND UMS WILD

R o t w e i n c u v é e  S c h m i e g  E d i t i o n  

“ A n g e l i n a ”

A r o m e n  v o n  P f l a u m e ,  G r a n a t a p f e l  

u n d  S a u e r k i r s c h e  s o w i e  f e i n e  T a n n i n e

m a c h e n  s i e  z u r  p e r f e k t e n  B e g l e i t u n g

z u m  W i l d g e r i c h t .  

W e i n g u t  J ü r g e n  E l l w a n g e r

0 , 2 5 l     6 , 8 0 €

0 , 7 5 l    1 9 , 0 0 €

W i n t e r b a c h e r  S p ä t b u r g u n d e r  Q b A

f e i n a r o m a t i s c h  m i t  N o t e n  v o n  r o t e n

F r ü c h t e n ,  g e s c h m e i d i g e n  T a n n i n e n

u n d  e i n e m  e l e g a n t e n ,  w ü r z i g e n  F i n i s h .

W e i n g u t  J ü r g e n  E l l w a n g e r

0 , 2 5 l     8 , 5 0 €

0 , 7 5 l    2 4 , 0 0 €
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	WILDKARTE
	WISSENSWERTES
	RUND UMS WILD
	Natürlich & gesund
	Wildfleisch ist besonders fettarm, reich an Eiweiß, Mineralstoffen und Omega-3-Fettsäuren – ein echtes Naturprodukt.

	Köstlich vielfältig
	Ob Hirsch, Reh oder Wildschwein – jede Wildart hat ihren ganz eigenen, feinen Geschmack.


	WEINEMPFEHLUNG
	ZUM WILD
	Rotweincuvée Schmieg Edition
	“Angelina”
	Aromen von Pflaume, Granatapfel
	und Sauerkirsche sowie feine Tannine machen sie zur perfekten Begleitung zum Wildgericht.

	Weingut Jürgen Ellwanger
	0,25l    6,80€
	0,75l   19,00€
	feinaromatisch mit Noten von roten Früchten, geschmeidigen Tanninen und einem eleganten, würzigen Finish.

	Weingut Jürgen Ellwanger
	0,25l    8,50€
	0,75l   24,00€




