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: WILDKARTE |
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KORBISCREMESUPPE &
mit Kirbiskernol ‘
€49, 00

FRISCHER ACKERSALAT

an Preiselbeervinaigrette

mit Speckstreifen und Croltons
€ 11,80

TIROLER
WILDBRATWURST

auf Sauerkraut

mit frischem Meerrettich und Brot
(S 1K ASHO)

EDEL HIRSCHGULASCH

mit Semmelknodel, Rotkraut

ﬁ
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und Preiselbeerbirne
€ 26,80

GESCHMORTE REHKEULE E

mit WacholderbeersoRe und Spatzle
€ 28,80

HIRSCHRUCKENSTEAK

mit RahmsoRe dazu Spatzle

| [

und Speck-Rosenkohl
Ceili2e-810)

KURBISTORTELLINI

B mit Salbeibutter, Parmesan, gerosteten
: Kernen & kleinem Ackersalat
e () 1310

DESSERTEMPFEHLUNG
TOPFEN NOUGATKNODEL

auf zwetschgenroster
050
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WILDKARTE

WISSENSWERTES z
RUND UMS WILD '

Naturlich & gesund
Wildfleisch ist besonders fettarm,
reich an EiweiR, Mineralstoffen und
Omega-3-Fettsauren— ein echtes

Naturprodukt.

Kostlich vielfaltig
Ob Hirsch, Reh oder Wildschwein -
jede wildart hat ihren ganz eigenen,
feinen Geschmack.
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WEINEMPFEHLUNG
ZUM WILD

=
-

= Rotweincuvée Schmieg Edition
- “Angelina”

Aromen von Pflaume, Granatapfel
und Sauerkirsche sowie feine Tannine
machen sie zur perfekten Begleitung

zum Wildgericht.
Weingut Jurgen Ellwanger

0,251 =46-80¢C
Rl o O 0%

Winterbacher Spatburgunder QbA

feinaromatisch mit Noten von roten
Frichten, geschmeidigen Tanninen
und einem eleganten, wurzigen Finish.
Weingut Jirgen Ellwanger

O, 25148 50€
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	WILDKARTE
	WISSENSWERTES
	RUND UMS WILD
	Natürlich & gesund
	Wildfleisch ist besonders fettarm, reich an Eiweiß, Mineralstoffen und Omega-3-Fettsäuren – ein echtes Naturprodukt.

	Köstlich vielfältig
	Ob Hirsch, Reh oder Wildschwein – jede Wildart hat ihren ganz eigenen, feinen Geschmack.


	WEINEMPFEHLUNG
	ZUM WILD
	Rotweincuvée Schmieg Edition
	“Angelina”
	Aromen von Pflaume, Granatapfel
	und Sauerkirsche sowie feine Tannine machen sie zur perfekten Begleitung zum Wildgericht.

	Weingut Jürgen Ellwanger
	0,25l    6,80€
	0,75l   19,00€
	feinaromatisch mit Noten von roten Früchten, geschmeidigen Tanninen und einem eleganten, würzigen Finish.

	Weingut Jürgen Ellwanger
	0,25l    8,50€
	0,75l   24,00€




