
Schmiegs RemsBesen 
Sudetenstraße 4, 73650 Winterbach

07181 9940333

www.schmiegs-rems-besen.de

info@schmiegs-rems-besen.de

STEAKWOCHEN 
             

WILDWOCHEN

GÄNSEBRATENWOCHEN

GÄNSEBRATEN TO GO
nur auf Vorbestellung 

23.09 - 11.10.26
 

                  13.10 - 10.11.26

    11.11 - 20.12.26

    24./25./26.12.26

S A I S O N  2 0 2 6

W I L L K O M M E N  I M  
R E M S B E S E N  I N  W I N T E R B A C H

Bei uns im RemsBesen trifft gutes Essen auf ehrliche
Gastfreundschaft, regionale Weine auf gesellige
Stimmung – bodenständig, liebevoll und mit einem
Sinn für das, was zählt: 
Zusammensitzen, genießen, anstoßen.

Ob draußen unter freiem Himmel oder drinnen in
unserer gemütlichen Stube – unser RemsBesen soll
ein Ort zum Wohlfühlen sein. 
Für alte Bekannte, neue Gesichter, stille Genießer
und fröhliche Runden.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 

Was einst auf dem Stuttgarter Weindorf
begann, findet heute in Schmiegs RemsBesen 
in Winterbach seine Fortsetzung.

Zur‌ ‌
Weindorfwirtin‌

Zur‌ ‌
Weindorfwirtin‌

GENUSS - TRADITION - GESELLIGKEIT‌GENUSS - TRADITION - GESELLIGKEIT‌

50.STUTTGARTER WEINDORF‌50.STUTTGARTER WEINDORF‌

SPEISEN- & GETRÄNKE‌SPEISEN- & GETRÄNKE‌
G E T R Ä N K E

PINK-GRAPEFRUIT SPRITZ 
mit Secco, Weißwein, Teinacher
Genusslimonade Pink-Grapefruit, Soda

ERDBEER-ROSÉ SPRITZ
mit Secco, Roséwein, Erbeerlimes, Soda 

APEROL SPRITZ
mit Secco, Aperol, Orange, Soda

PINK ZERO ALKOHOLFREI
mit alkoholfreiem Sekt, Teinacher
Genusslimonade Pink-Grapefruit, Soda

SLUSHWEIN WEISS 0,25L
eisgekühlter Weißweingenuss – 
fruchtig, erfrischend und der perfekte
Sommerdrink

WEINSCHORLE 0,25l
weiß, rosé, rot

E R F R I S C H E N D E
S P R I T Z - G E T R Ä N K E

9,20 €

9,20 €

8,80 €

8,20 €

8,50 €

5,50 €
TEINACHER MINERALWASSER 0,5L
MEDIUM / STILL

TEINACHER GENUSSLIMONADE 0,33L
Pink-Grapefruit oder Joannisbeere-Holunder

TEINACHER APFELSCHORLE 0,33L

TEINACHER COLA-MIX 0,33L

A L K O H O L F R E I E
G E T R Ä N K E

6,50 €

5,00 €

4,50 €

4,50 €

P R I C K E L N D E S  A U S
W Ü R T T E M B E R G

RIESLING SEKT B.A. 
WÜRTTEMBERG BRUT 
Sektkellerei Schloss Affaltrach 

Alk. 12,5%, RZ 13,0 g/l, Säure 7,3 g/l

ROSÉ SEKT B.A. WÜRTTEMBERG 
BRUT 
Sektkellerei Schloss Affaltrach

Alk. 12,0%, RZ 18,0 g/l, Säure 4,8 g/l

“SAPHIR” SEKT ALKOHOLFREI
Sektkellerei Schloss Affaltrach

Alk. < 0,5%, RZ 44,0 g/l, Säure 4,6 g/l

0,1L 5,00 €
0,75L 35,00 €

0,1L 5,00 €
0,75L 35,00 €

0,1L 4,80 €
0,75L 34,00 €

GÄNSEBRATEN FÜR ZUHAUSE - 
ENTSPANNT GENIESSEN STATT STUNDENLANG
KOCHEN!  
Mit unserer „Gans to Go“ wird Ihr Weihnachtsfest zum
entspannten Genuss. 
Ob portionsweise oder als ganze Gans – wir bereiten
alles ofenfertig für Sie vor.

Inklusive:
• Hausgemachte Semmelknödel
• Hausgemachtes Rotkraut
• Gänsesoße

Jetzt vorbestellen!

Gänsebraten für Heiligabend, 1. oder 2. Weihnachtsfeiertag
vorbestellen & einfach abholen. 
Bestellungen unter info@schmiegs-rems-besen.de 
oder 07181/9940333

MEHR WEIHNACHTEN,
WENIGER KÜCHENSTRESS
24. / 25. / 26.12.2026

Ihre Familie Schmieg

Unser herzlicher Dank gilt allen, die uns seit vielen Jahren begleiten und unterstützen:

TRADITION LEBT VON STARKEN PARTNERSCHAFTEN

NEU!

Informationen zu Allergenen und
kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen
finden Sie in unserer Allergen- und
Zusatzstoffliste. Bitte sprechen Sie uns an.

NEU!

NEU!

Alle Weine, Sekt und Secco enthalten Sulfite.



GRIEBENSCHMALZBROT 
mit roten Zwiebeln

SCHWEINE-METTBROT  
mit roten Zwiebeln

SCHWÄBISCHES BRUSCHETTA 
auf knusprigem Bauernbrot 

BAUERNBROT MIT OBAZDA 
und roten Zwiebelringen

LAUWARMER ZWIEBELKUCHEN

WURSTSALAT
aus Schinkenwurst mit Gürkchen, Zwiebeln
und Bauernbrot

PORTION KÄSEWÜRFEL 
mit Bauernbrot

HAUSGEMACHTE TELLERSÜLZE
mit Bauernbrot

RUSTIKALES SCHWÄBISCHES
VESPERBRETT
mit verschiedenen regionalen Wurst- &
Käsespezialitäten dazu Bauernbrot
wahlweise für zwei, vier oder sechs
Personen 

GROSSER BUNTER SALATTELLER
wahlweise mit:

KARTOFFEL-KÄSE TALERN

ROTER BEETE & ZIEGENKÄSE

PUTENSTREIFEN & 
GEBRATENEN PFIFFERLINGEN

GEMISCHTER BEILAGENSALAT

WINZER-SCHNITTE “SPECK”
knusprig gebacken mit Kräuterschmand,
Schwarzwälder Schinkenstreifen, Bergkäse,
Emmentaler und Zwiebeln

WINZER-SCHNITTE “RACLETTE”
knusprig gebacken mit Kräuterschmand,
Raclettekäse, Gouda und Lauch

GEBACKENER CAMEMBERT
im Bierteig mit Früchten & Preiselbeeren 
dazu Weißbrot 

KÄSESPÄTZLE
mit grünem Beilagensalat

GERÖSTETE MAULTASCHEN
mit Ei dazu Kartoffelsalat

SCHWABENTELLER 
“VON ÄLLEM EBBES”
mit Fleischküchle, Käsespätzle und 
gerösteten Maultaschen

ZARTE OCHSENBRUST 
aus dem Sud mit Meerrettich, Preiselbeeren 
und Bauernbrot 

HAUSGEM. LINSEN MIT SPÄTZLE

HAUSGEM. LINSEN MIT SPÄTZLE 
UND SAITEN

GESCHMELZTE MAULTASCHEN
mit Zwiebelschmelze und Kartoffelsalat

ZWEI HAUSGEMACHTE
FLEISCHKÜCHLE
mit Kartoffelsalat

AN “HAFA” SAURE KUTTELN 
in Trollingersoße mit Semmelknödel

WINZER-GULASCH
im Eisenpfännle serviert mit Semmelknödel 

Z U M  E I N S T I M M E N

H E R Z H A F T  Z U M  V E S P E R

V O M  G R I L L

GEGRILLTES PUTENSTEAK
mit Kräuterbutter und gemischtem Salat

GEGRILLTER SCHWEINEHALS
mit Zwiebelschmelze, Soße und Kartoffelsalat

SCHWÄBISCHER 
ZWIEBELROSTBRATEN
mit geschmelzten Zwiebeln, Soße und Bauernbrot

+ SPÄTZLE

MAULTASCHENBURGER
Gebratene Maultasche auf Laugenbrötchen mit 
pikanter Senfsoße, Salat, Tomate und mariniertem Rotkraut 

½ METER ROSTBRAT- / FEUERWURST 
im Brötchen mit Senf oder Ketchup

S A L A T V A R I A T I O N E N

H E R Z H A F T E S  Z U M  W E I N

A U S  D E R  P F A N N E

A U S  U N S E R E M  L Ä N D L E

KIRSCHENMICHEL
Saftiger Brotauflauf mit kirschen,
serviert mit Vanillesoße

WARMER APFELSTRUDEL 
mit Vanillesoße und Sahne 

ZWETSCHGENKUCHEN 
vom Blech mit Sahne

S Ü S S E R  A B S C H L U S S

W E I N E

8.) 2025ER RIESLING “WEINBEISSER”
frische Zitrusfrüchte - Pfirsich - trocken 
Remstalkellerei

Alk 12,0 %, RZ 2,6 g/l, Säure 7,2 g/l

W E I S S W E I N E

9.) 2025ER KERNER QBA
reife Äpfel - Birnen - pikante Note
Schlosskellerei Affaltrach

Alk 11,5 %, RZ 21,1 g/l, Säure 5,6 g/l

10.) 2025ER GRAUER BURGUNDER >G<
Aprikose - Pfirsich - trocken 
Remstalkellerei

Alk 12.0 %, RZ 6,4 g/l, Säure 6,0 g/l

0,25L 7,50 €
1,0L 28,00 €

11.) 2025ER CHARDONNAY QBA
Ananas - Apfel - Limette - trocken 
Schlosskellerei Affaltrach, Jungspund
 

Alk 13.0 %, RZ 5,9 g/l, Säure 5,3 g/l

12.) 2025ER WEISSBURGUNDER QBA
Birne - Apfel - Zitrusfrüchte - trocken 
Schlosskellerei Affaltrach, Jungspund 

Alk 12.5 %, RZ 6,0 g/l, Säure 5,7 g/l

13.) 2025ER SAUVIGNON BLANC >SB<
Maracuja - Kiwi - Papaya- fruchtig
Remstalkellerei 

Alk 12.0 %, RZ 14,0 g/l, Säure 6,3 g/l

S P E I S E N

14.) 2024ER TROLLINGER TROCKEN
Wildkirsche - Himbeere - Mandel- trocken
Schlosskellerei Affaltrach

Alk 12,5 %, RZ 2,1 g/l, Säure 4,0 g/l

R O T W E I N E

15.) 2024ER TROLLINGER LEMBERGER
Süßkirsche - lieblich
Remstalkellerei

Alk 11,5 %, RZ 18,6 g/l, Säure 4,3 g/l

16.) 2025ER SAMTROT KABINETT
Erdbeere - Feige - Karamell - lieblich 
Schlosskellerei Affaltrach

Alk 11,5 %, RZ 18,7 g/l, Säure 4,3 g/l

R O S É W E I N E

5.) 2025ER SPÄTBURGUNDER ROSÉ
rote Früchte - leichte Süße - lieblich 
Remstalkellerei

Alk 11,0 %, RZ 19,5 g/l, Säure 6,6 g/l

6.) 2025ER ZWEIGELT ROSÉ >ZR<
Himbeere - Erdbeere - Vanille - feinherb
Remstalkellerei

Alk 11,5 %, RZ 15,3 g/l, Säure 5,8 g/l

7.) 2025ER MUSKATTROLLINGER ROSÉ QBA
Erdbeere - Himbeere - Muskatnuss - lieblich
Schlosskellerei Affaltrach

Alk 11,5 %, RZ 18,7 g/l, Säure 4,3 g/l

W E I N E
S C H M I E G  E D I T I O N E N
1.) 2024 WEISSWEINCUVÉE “KIARA” QBA
Cuvée aus Kerner und Weißburgunder
Birne - Pfirsich - Aprikose - trocken 
Weingut Jürgen Ellwanger

Alk 13,0 %, RZ 3,0 g/l, Säure 5,4 g/l

0,25L 7,50 €
1,0L 28,00 €

0,25L 9,50 €
0,75L 27,50 €

0,25L 9,50 €
0,75L 27,50 €

0,25L 9,50 €
0,75L 27,50 €

0,25L 10,50 €
0,75L 29,50 €

0,25L 7,50 €
1,0L 28,00 €

0,25L 7,50 €
1,0L 28,00 €

0,25L 9,80 €
0,75L 28,50 €

0,25L 9,50 €
0,75L 27,50 €

2.) 2025 ROSÉ “KEVINO” QBA
Rosé aus Spätburgunder und Trollinger
Beeren - Kirsche - trocken
Weingut Jürgen Ellwanger

Alk 12,0 %, RZ 4,7 g/l, Säure 4,4 g/l

0,25L 9,50 €
0,75L 27,50 €

0,25L 7,50 €
1,0L 28,00 €

0,25L 9,50 €
0,75L 27,50 €

0,25L 9,80 €
0,75L 28,50 €

7,90 €

7,90 €

10,80 €

7,90 €

5,80 €

14,80 €

12,80 €

14,80 €

18,80 € P.P.

22,80 €

18,80 €

25,80 €

30,80 €

16,80 €

8,50€

17,80 €

18,80 €

22,80 €

6,80 €

18,80 €

13,80 €

17,80 €

17,80 €

16,80 €

16,80 €

22,80 €

8,50€

9,20 €

5,90 €

11,80 €

11,80 €

16,80 €

16,80 €

17,80 €

17,80 €

H E I S S G E T R Ä N K E

CAFÉ CREMA

CAPPUCCINO

ESPRESSO

3,50 €

4,00 €

2,90 €

J U B I L Ä U M S A N G E B O T  5 0  J A H R E  W E I N D O R F

4.) 2021 ROLF SCHMIEG EDITION
Cuvée aus Kerner und Riesling
Zitrusfrüchte - Birne - Honig 
Weingut Jürgen Ellwanger

Alk. 12,5%, RZ 5,9 g/l, Säure 6,3 g/l

In liebevoller Erinnerung an Rolf Schmieg - unsere besondere Weinedition.
Als Zeichen der Dankbarkeit und zur Erinnerung an unseren verstorbenen
Vater, Schwiegervater und Opa haben wir gemeinsam mit dem Weingut
Jürgen Ellwanger einen besonderen Wein kreiert.

ANGEBOT GÜLTIG SOLANGE DER VORRAT REICHT. 

0,75L 17,50 €

S P E I S E N

SE
IT

 50

 JA
HREN EIN KLASSIKER!

NEU!

NEU!

Tipp

Tipp

NEU!

Tipp

NEU!

Tipp

NEU!
S P I R I T U O S E N

OBSTLER (38 VOL. %) 2CL

MARILLE (35 VOL. %) 2 CL

WILLIAMS (40 VOL. %) 4CL

4,50 €

5,50 €

8,80 €

(Allgäu Brennerei)

3.) 2022 ROTWEINCUVÉE “ANGELINA”
Cuvée aus Lemberger, Regent und Cabernet
reifer Pflaume - Granatapfel - Sauerkirsche
Weingut Jürgen Ellwanger

Alk 13,0 %, RZ 3,4 g/l, Säure 5,3 g/l

0,25L 9,50 €
0,75L 27,50 €


