
Spargelkarte

m i t  H o l l a n d a i s e  

d a z u  K r ä u t e r f l ä d l e  o d e r  K a r t o f f e l n  

2 4 , 8 0

FRISCHER STANGENSPARGEL

SPARGEL “FLORENTINER ART”
a u f  B l a t t s p i n a t

 m i t  G o r g o n z o l a s o ß e  d a z u  K a r t o f f e l n

2 5 , 8 0

SPARGEL “CORDON BLEU”
S p a r g e l  m i t  S c h i n k e n  u n d  K ä s e  p a n i e r t  

a u f  R u c o l a

1 9 , 8 0

BEILAGEN EXTRA
P o r t i o n  K r ä u t e r f l ä d l e  o d e r  K a r t o f f e l n   

5 , 0 0  
P o r t i o n  g e k o c h t e r  S c h i n k e n

7 , 0 0
K l e i n e s  p a n i e r t e s  S c h n i t z e l  

7 , 5 0  
Z w e i  S c h w e i n e l e n d c h e n  m i t  K r ä u t e r b u t t e r     

1 0 , 0 0  
K l e i n e s  R u m p s t e a k  ( 1 5 0 g )  m i t  K r ä u t e r b u t t e r    

1 3 , 0 0  

SPARGEL “WILDERER ART”
m i t  g e b r a t e n e n  C h a m p i g n o n s  i m

K r ä u t e r f l ä d l e  u n d  H o l l a n d a i s e

2 6 , 8 0

GEGRILLTES LACHSFILET
a u f  S p a r g e l r a g o u t  m i t  K a r t o f f e l n

2 8 , 8 0

FRÜHLINGSGNOCCHI
K a r t o f f e l g n o c c h i  i n  f e i n e r  Z i t r o n e n s o ß e  

m i t  g r ü n e m  S p a r g e l

1 6 , 8 0  

w a h l w e i s e  m i t  S c h w e i n e f i l e t s p i t z e n  

2 1 , 8 0



WEINEMPFEHLUNG 
ZUM SPARGEL

SAUVIGNON BLANC “SB”

I n t e r n a t i o n a l e  R e b s o r t e  m a d e  i m  L ä n d l e

S t a c h e l b e e r e n ,  K i w i ,  L i t s c h i  u n d  M a r a c u j a

R e m s t a l k e l l e r e i

0 , 2 5 l       8 , 0 0  

0 , 7 5 l     2 3 , 0 0

Spargelkarte

FÜR UNSERE 
SÜSSEN SCHLECKERMÄULER

FRISCHE ERDBEEREN

HEISSE HIMBEEREN
m i t  V a n i l l e e i s  u n d  S a h n e

7 , 5 0

m i t  V a n i l l e e i s  u n d  S a h n e

8 , 5 0

m i t  S p a r g e l s t ü c k e n  

7 , 0 0

SPARGELCREMESUPPE

K r ä f t i g e  R i n d e r b r ü h e  m i t  K r ä u t e r f l ä d l e

6 , 0 0

FLÄDLESUPPE

LAUWARMER STANGENSPARGEL
i n  p i k a n t e r  V i n a i g r e t t e  d a z u  K a r t o f f e l n

2 4 , 8 0

GEBRATENES KALBSBRIES
a u f  B l a t t s a l a t  m i t  l a u w a r m e n  

S p a r g e l s t a n g e n  g a r n i e r t

2 2 , 8 0
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