SCHNITZELKARTE

SUPPEN
BRATKNODELSUPPE

6,80€

LEBERSPATZLESVUPPE

6,80 €

SCHNITZEL VOM SCHWEIN
SCHNITZEL “WIENER ART”

paniertes Schweineschnitzel
19,80 €

RAHMSCHNITZEL

natur mit RahmsoRe
19,80 €

“FORSTER ART”

paniert mit ChampignonrahmsoBe
214 ®)0) A2

“REMSBESEN ART”

natur auf hausgemachten Kasspatzle

mit RahmsoRe und Rostzwiebeln
22,80 €

WINTERBACHER SCHNITZEL

paniert an wurziger SpecksoRe
21,80 €

“HAMBUORGER ART”
paniert mit Spiegelei
21,80 €

SCHNITZEL “PIKANT"

paniert an feurig-scharfer PaprikasoBe
21,80 €

Zu allen Schnitzeln
servieren wir wahlweise:
Pommes, Kartoffelsalat oder Spatzle
(auBer Schnitzel “RemsBesen Art”)




SCHNITZELKARTE

SCHNITZEL VOM KALB
ORIGINAL WIENER SCHNITZEL

paniertes Kalbsschnitzel

mit Preiselbeeren
25550T€

CORDON BLEV

paniertes Kalbsschnitzel gefullt
mit Schinken und Kase
Lono0) €

KALBSRAHMSCHNITZEL

natur mit RahmsoRe
25880 €

SCHNITZEL VON DER PUTE
SCHNITZEL “WIENER ART”

paniertes Putenschnitzel
20,80 €

PUTENRAHMSCHNITZEL

natur mit RahmsoRe
20,80 €

Zu allen Schnitzeln
servieren wir wahlweise:
Pommes, Kartoffelsalat oder Spatzle

DESSERT
OFENSCHLUPFER

mit VanillesoRe
7,50 €

GEBROSELTE MARILLENKNODEL

(WARTEZEIT CA. 15 MINUTEN)
mit VanillesoRe
8,50 €




