
SCHNITZELKARTE

6 , 8 0  €

LEBERSPÄTZLESUPPE

p a n i e r t e s  S c h w e i n e s c h n i t z e l

1 9 , 8 0  €

SCHNITZEL “WIENER ART”

n a t u r  m i t  R a h m s o ß e

1 9 , 8 0  €  

RAHMSCHNITZEL

6 , 8 0 €

BRÄTKNÖDELSUPPE

p a n i e r t  m i t  C h a m p i g n o n r a h m s o ß e

2 2 , 8 0  €

“FÖRSTER ART”

n a t u r  a u f  h a u s g e m a c h t e n  K ä s s p ä t z l e  

m i t  R a h m s o ß e  u n d  R ö s t z w i e b e l n

2 2 , 8 0  €

“REMSBESEN ART”

SUPPEN

SCHNITZEL VOM SCHWEIN

p a n i e r t  a n  w ü r z i g e r  S p e c k s o ß e

2 1 , 8 0  €

WINTERBACHER SCHNITZEL

p a n i e r t  m i t  S p i e g e l e i

2 1 , 8 0  €

“HAMBURGER ART”

p a n i e r t  a n  f e u r i g - s c h a r f e r  P a p r i k a s o ß e

2 1 , 8 0  €

SCHNITZEL “PIKANT”

Z u  a l l e n  S c h n i t z e l n  

s e r v i e r e n  w i r  w a h l w e i s e :  

P o m m e s ,  K a r t o f f e l s a l a t  o d e r  S p ä t z l e

( a u ß e r  S c h n i t z e l  “ R e m s B e s e n  A r t ” )



p a n i e r t e s  K a l b s s c h n i t z e l

m i t  P r e i s e l b e e r e n

2 5 , 8 0  €

n a t u r  m i t  R a h m s o ß e

2 5 , 8 0  €

KALBSRAHMSCHNITZEL

p a n i e r t e s  P u t e n s c h n i t z e l

2 0 , 8 0  €

SCHNITZEL “WIENER ART”

n a t u r  m i t  R a h m s o ß e

2 0 , 8 0  €

PUTENRAHMSCHNITZEL

p a n i e r t e s  K a l b s s c h n i t z e l  g e f ü l l t  

m i t  S c h i n k e n  u n d  K ä s e

2 6 , 8 0  €

CORDON BLEU

SCHNITZEL VON DER PUTE

m i t  V a n i l l e s o ß e

8 , 5 0  €

GEBRÖSELTE MARILLENKNÖDEL
(WARTEZEIT CA. 15 MINUTEN)

m i t  V a n i l l e s o ß e

7 , 5 0  €

OFENSCHLUPFER

SCHNITZELKARTE

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL

SCHNITZEL VOM KALB

Z u  a l l e n  S c h n i t z e l n  

s e r v i e r e n  w i r  w a h l w e i s e :  

P o m m e s ,  K a r t o f f e l s a l a t  o d e r  S p ä t z l e

DESSERT


