
Rund um die 

Gans
Gänseschmalzbrot

� 4,80

Herzhafte Nudelsuppe
mit Gänseklein

� 6,50

Gebratene Gänseleber
auf Feldsalat mit Buttercroutons

und Balsamicodressing
� 16,80

Gänseleber in
Calvadosrahmsauce
mit Apfelspalten und Semmelknödel

� 19,80

Gänsebraten 
frisch aus dem Backofen

mit Semmel- und Kartoffelknödel,
dazu Blaukraut

� 32,80

Frisches Gänseschmalz
mit Apfelwürfel zum Mitnehmen (200gr.)

� 3,00

Dessertempfehlung
Vanilleeis

mit heißen Himbeeren und Sahne
� 6,80

auf Zwetschgenröster
� 7,50

Topfen-Nougatknödel

1,2,3,4

1 Säurungsmittel
2 Konservierungsstoff
3 Antioxidationsmittel

4 geschwefelt
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