Getrankekarte

BIER

Allgauer Buble Bier Hell / Radler 0,3l 4,00

FASSWEINE (0,25l / 1,0l Krug)

Riesling "24, Trollinger "24, Rosé QbA 24 5,00/ 19,00
Weinschorle vom Fasswein 0,25l 3,90

SCHMIEG EDITION x Jiirgen Ellwanger (Glas/Flasche)
WeiBwein Cuvée QbA “Kiara” 2024 6,80/ 19,00

Cuvée aus WeiRburgunder und Kerner

Rotwein Cuvée QbA “Angelina” 2022 6,80 /19,00

Cuvée aus Lemberger, Regent und Cabernet

Roséwein *Kevino” 2025 6,80/19,00

WEISSWEINE (Glas/Flasche)
Kerner “der Siiffige” QbA 2025 1,0l 6,80/ 25,00

Leicht, unaufdringlich, frische Saure, angenehme Siike, Remstalkellerei

Rolf schmieg Edition 20210,75L 6,80/ 19,00

Cuvée aus Kerner und Riesling, Weingut Jiirgen ElLwanger

Grauer Burgunder 2025 0,75l 8,00/ 23,00

trocken, Remstalkellerei

WeiBsburgunder 2025 0,75l 8,00/ 23,00

trocken, schloss Affaltrach

Sauvignon Blanc 2025 0,75l 8,00/ 23,00

trocken, schloss Affaltrach

Winterbacher Riesling 2025 0,75l 8,50/ 24,00

trocken, Weingut Jiirgen Ellwanger

ROTWEINE (Glas/Flasche)
Trollinger mit Lemberger QbA 2024 1,0l 6,80/ 25,00

Fruchtbetont mit milder Saure, Johanniter Weinkellerei

Trollinger trocken 2024 1,0l 6,80/ 25,00

trocken, angenehme Saure, Remstalkellerei

Winterbacher Spatburgunder QbA 2025 0,75l 8,50/ 24,00

halbtrocken, weich, Weingut Jiirgen ElLlwanger

Zweigeltrebe QbA 2024 0,75l 8,50/ 24,00

weich und fruchtig, groBes Holzfass, trocken, Weingut Jiirgen ELLwanger

ROSEWEINE (Glas/Flasche)

Spatburgunder Rosé 2025 1,0l 6,80/ 25,00
spurbar su mit lebendiger Saure, Remstalkellerei

Muskattrollinger Rosé QbA 2025 0,75l 8,00/ 23,00
elegante aromatische SiiRe, Schloss Affaltrach

GETRANKE Jahrgangsanderungen vorbehalten.
Tafelwasser im Kriigle 0,51 3,50
Aqua Romer Mineralwasser 0,5l (still/classic) 4,20
Apfel-/ Traubensaft 0,25l / 0,51 3,50/ 7,00

Apfelsaft- / Traubensaft Schorle 0,251/ 0,51 2,80/ 5,00
Sekt *Hausmarke” weiB /rosé / alkoholfrei  4,00/22,00
Café 3,20
Cappuccino 3,50
Espresso 250

SPEISEN & GETRANKE




Vesper-Ecke

Griebenschmalzbrot 5,50
Schweine-Mettbrot 7,50
Obatzda mit Besenbrot 9,80
Schweizer Wurstsalat 13,80

mit Emmentaler Kase, Zwiebeln & Besenbrot

schwabischer Wurstsalat 13,80
mit Schwarzwurst, Zwiebeln & Besenbrot

Wolkenbruch 14,80
Backsteinkase mit Schwarzwurst in Essig-0l
dazu Besenbrot

Remstal Vesperbrett 15,20
von allem ebbes mit Besenbrot

Winzer schnitte “speck” 10,80
knuspriger Pizzateig herzhaft belegt mit
Krauterschmand, Schwarzwalder Schinkenstreifen,
Bergkase, Emmentaler und Zwiebeln

Als Beilagen empfehlen wir:

Hausgemachter Kartoffelsalat 5,50
Spatzle 5,00
Fildersauerkraut (mit speck) 5,50
Rostkartoffeln 5,50

Gemischter salat / Griiner salat 6,50/ 5,00

Vegetarische Alternativen

ofenkartoffel 14,80
mit saisonalem Gemiuse und Krauterquark

Kasespatzle 15,80
mit einem griinen Salat

Winzer Schnitte “Raclette” 10,80
knuspriger Pizzateig herzhaft belegt

mit Krauterschmand, Raclettekase, Gouda und Lauch

Aus unserem Landle

Zwei Maultaschen in der Briihe
abgeschmelzt mit zwiebeln und Speck

Herzhafte Nudelsuppe

Fleischkase vom Grill
mit SoRe, Zwiebelschmelze und Besenbrot

Kesselfleisch mit Sauerkraut
mit Meerrettich und Besenbrot

Gekochte Ochsenbrust
mit Meerrettichsore und Rostkartoffeln

1Paar Kalbsbratwirste
mit SoRe und Besenbrot

Gegrillter Schweinehals
mit SoRe, Zwiebelschmelze, Krauterbutter
und hausgemachtem Kartoffelsalat

Paniertes Schweineschnitzel
mit SoRe und Besenbrot

Geschmelzte Maultaschen
mit Zwiebelschmelze und
hausgemachtem Kartoffelsalat

Gerostete Maultaschen mit Ei
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Zwei hausgemachte Fleischkiichle
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Schlachtplatte mit Blut- & Leberwurst
Kesselfleisch, Sauerkraut dazu Besenbrot

*Schlanke Linie”
Gegrilltes Putensteak mit Krauterbutter
und einem gemischten Salat

Sschwabischer zwiebelrostbraten
mit Besenbrot

Dessert

Warmer Apfelstrudel
mit VanillesoRe

Kugel Eis
Vanille, Schoko

Affogato
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis
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