
Getränkekarte
BIER
 

Allgäuer Büble Bier Hell / Radler 0,3l 

FASSWEINE (0,25l / 1,0l Krug)

Riesling ´24, Trollinger ´24, Rosé QbA ´24

Weinschorle vom Fasswein 0,25l

SCHMIEG EDITION  x Jürgen Ellwanger (Glas/Flasche)

Weißwein Cuvée QbA “Kiara” 2024
Cuvée aus Weißburgunder und Kerner 

Rotwein Cuvée QbA “Angelina” 2022
Cuvée aus Lemberger, Regent und Cabernet

Roséwein “Kevino” 2025

WEISSWEINE (Glas/Flasche)

Kerner “der Süffige” QbA 2025 1,0l 
leicht, unaufdringlich, frische Säure, angenehme Süße, Remstalkellerei

Rolf Schmieg Edition 2021 0,75l 
Cuvée aus Kerner und Riesling, Weingut Jürgen Ellwanger

Grauer Burgunder 2025 0,75l 
trocken, Remstalkellerei

Weißburgunder 2025 0,75l
trocken, Schloss Affaltrach

Sauvignon Blanc 2025 0,75l 
trocken, Schloss Affaltrach

Winterbacher Riesling 2025 0,75l
trocken, Weingut Jürgen Ellwanger

ROTWEINE (Glas/Flasche)

Trollinger mit Lemberger QbA 2024 1,0l
Fruchtbetont mit milder Säure, Johanniter Weinkellerei

Trollinger trocken 2024 1,0l
trocken, angenehme Säure, Remstalkellerei

Winterbacher Spätburgunder QbA 2025 0,75l
halbtrocken, weich, Weingut Jürgen Ellwanger

Zweigeltrebe QbA 2024 0,75l
weich und fruchtig, großes Holzfass, trocken, Weingut Jürgen Ellwanger

ROSÈWEINE (Glas/Flasche)

Spätburgunder Rosé 2025 1,0l 
spürbar süß mit lebendiger Säure, Remstalkellerei

Muskattrollinger Rosé QbA 2025 0,75l
elegante aromatische Süße, Schloss Affaltrach

GETRÄNKE 

Tafelwasser im Krügle 0,5l

Aqua Römer Mineralwasser 0,5l (still/classic)

Apfel-/ Traubensaft 0,25l / 0,5l 

Apfelsaft- / Traubensaft Schorle 0,25l / 0,5l 

Sekt “Hausmarke” weiß / rosé / alkoholfrei

Café

Cappuccino

Espresso

Besen
Karte

SPEISEN & GETRÄNKE

4,00 

5,00 / 19,00

3,90

6,80 / 19,00

6,80 / 19,00

6,80 / 19,00

6,80 / 25,00

6,80 / 19,00

8,00 / 23,00

8,00 / 23,00

8,00 / 23,00

8,50 / 24,00

6,80 / 25,00

6,80 / 25,00

8,50 / 24,00

8,50 / 24,00
 

6,80 / 25,00

8,00 / 23,00

3,50

4,20

3,50 / 7,00

2,80 / 5,00

4,00 / 22,00

3,20

3,50

2,50

Jahrgangsänderungen vorbehalten.



½ Portionen kosten 2€ weniger

Räuberteller 1,50€      Bratensoße extra 1,00€ 

Mitnahmebox 0,50 €       Portion Brot extra 1,00 €

Auskunft zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie 
auf Wunsch von unserem Servicepersonal.

Aus unserem Ländle
Zwei Maultaschen in der Brühe 
abgeschmelzt mit Zwiebeln und Speck

Herzhafte Nudelsuppe

Fleischkäse vom Grill
mit Soße, Zwiebelschmelze und Besenbrot

Kesselfleisch mit Sauerkraut
mit Meerrettich und Besenbrot

Gekochte Ochsenbrust                  
mit Meerrettichsoße und Röstkartoffeln

1 Paar Kalbsbratwürste                                
mit Soße und Besenbrot 

Gegrillter Schweinehals                            
mit Soße, Zwiebelschmelze, Kräuterbutter 
und hausgemachtem Kartoffelsalat

Paniertes Schweineschnitzel                    
mit Soße und Besenbrot

Geschmelzte Maultaschen                         
mit Zwiebelschmelze und 
hausgemachtem Kartoffelsalat

Geröstete Maultaschen mit Ei                   
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Zwei hausgemachte Fleischküchle         
mit hausgemachtem Kartoffelsalat 

Schlachtplatte mit Blut- & Leberwurst
Kesselfleisch, Sauerkraut dazu Besenbrot

“Schlanke Linie”
Gegrilltes Putensteak mit Kräuterbutter 
und einem gemischten Salat 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten            
mit Besenbrot

10,80

6,50

11,50

14,80

17,80

12,80

17,80

14,80

15,80

16,80

15,80

15,80

19,80

24,80

Vesper-Ecke
Griebenschmalzbrot 

Schweine-Mettbrot 
                                 

Obatzda mit Besenbrot                                                               

Schweizer Wurstsalat                         
mit Emmentaler Käse, Zwiebeln & Besenbrot

Schwäbischer Wurstsalat
mit Schwarzwurst, Zwiebeln & Besenbrot

Wolkenbruch                                         
Backsteinkäse mit Schwarzwurst in Essig-Öl

dazu Besenbrot

Remstal Vesperbrett                        
von ällem ebbes mit Besenbrot

Winzer Schnitte “Speck”
knuspriger Pizzateig herzhaft belegt mit

Kräuterschmand, Schwarzwälder Schinkenstreifen,

Bergkäse, Emmentaler und Zwiebeln

5,50

7,50
       

9,80

13,80

13,80

14,80

15,20

10,80

Als Beilagen empfehlen wir:
Hausgemachter Kartoffelsalat     
       

Spätzle  
  

Fildersauerkraut (mit Speck)   
                                             

Röstkartoffeln   
                                  

Gemischter Salat   / Grüner Salat    
                                                               

5,50

5,00

5,50

5,50

6,50 / 5,00

Vegetarische Alternativen
Ofenkartoffel                                              
mit saisonalem Gemüse und Kräuterquark

Käsespätzle                                                                  
mit einem grünen Salat    

Winzer Schnitte “Raclette”
knuspriger Pizzateig herzhaft belegt 
mit Kräuterschmand, Raclettekäse, Gouda und Lauch

14,80
                             

15,80

10,80

                                                                  Dessert
Warmer Apfelstrudel  
mit Vanillesoße

Kugel Eis    
Vanille, Schoko

Affogato  
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis   

7,50

1,80

4,50
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