Schnitzelkaite

VOM KALB
ORIGINAL WIERER SCHIUTZEL

Paniertes Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren
24.80

CORDON BLEW

Paniertes Schnitzel gefillt
mit Schinken und Kéase
2880

KALBSRAHMSCHIITZEL

Naturschnitzel mit RahmsofRe
24.80

VO DER PUTE
SCHIUTZEL “WIENER ART’

Paniertes Putenschnitzel
19,80

PUTERRAHMSCHIUTZEL

Naturschnitzel mit RahmsolRe
19,80

Zu allen Schnitzeln
servieren wir wahlweise:

Pommes, Kartoffelsalat oder Spatzle
(auBer Schnitzel “RemsBesen Art”)

DESSERT
OFENSCHLUPFER

mit VanillesoRe
6,50

GEBROSELTE
MARILLEFKNGDEL

mit VanillesoRRe
7,50



Schnitzelkaite

SUPPEN
BRATKNODELSUPPE

6,00

LERERSPATZLESUPPE

6,00

VOM SCHWEIN
SCHIUTZEL “WIENER ART’

Paniertes Schweineschnitzel
18,80

RAHMSCHIUTZEL

Naturschnitzel vom Grill mit RahmsoRe
18,80

‘FORSTER ART”

Paniertes Schnitzel
mit Champignonrahmsauce
21,80

“‘REMSBESEN ART”

Naturschnitzel vom Grill auf hausgemachten
Kéasspatzle mit RahmsofRe und Rostzwiebeln
22:80

“WIKTERBACHER SCHIUTZEL’

Paniertes Schnitzel an wiirziger SpecksolRe
20,80

“HAMBURGER”

Paniertes Schnitzel mit Spiegelei
20,80

SCHIUTZEL “PIKANT”

Paniertes Schnitzel
an feurig-scharfer PaprikasolRe
21,80

Zu allen Schnitzeln
servieren wir wahlweise:

Pommes, Kartoffelsalat oder Spatzle
(aulRer Schnitzel “RemsBesen Art”)



