mit Nudeln, Karotten und Siedfleisch
€ 6,50

%W- %W
an Balsamico und Parmesan Rucolastreifen
€18,80

Rindertartar

mit Essiggurken und frischem Schnittlauchbrot
€ 20,80

Tiletsteak

das Beste vom Rind 2009
€ 27,80

DRumpsteat; ohne Fettrand

180g - € 21,80
250g - € 24,80

gi'"éiié

200g
€ 20,80

S e

200g
€ 25,80

Dtensteat

2009
€21,80

zu allen Steaks reichen wir nach Wahl:
Krauterbutter - Chillibutter - frischen Meerrettich 3 - Pfeffersauce 2,3

éézgg;%ZQggaevz/ (%éé?%?%ﬂ%ﬁ(?§?€;%ﬁb

Wie man sein Steak genieBen will,
%ﬂéddw héngt freilich von der persénlichen
1:2:4.56 Vorliebe ab. Wahlen sie daher selbst:
€ 6,00

Medium Rare:
@M % mittel roh, sehr , fleischsaftig*,

im Kern noch roh

€ 5,00
Medium:
Wm halb durch, im Kern noch
357 Jfleischsaftig”, gibt auf Druck nach
€500 und hat eine braune, knusprige Kruste
Trniblawehibrot Medium well:

zart rosa, im Kern fast ,,durch” bei
€ 4,00 klarem Fleischsaft
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